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oS Plateau de charcuterie

Jambon blanc,
Saucisson sec Andouille
Saucisson a I'ail
Paté de campagne,
Salami
Jambon de Bayonne

5 €/ pers

250gr de crudités
3 charcuteries
1 terrine de campagne
Viandes froides (roti de porc, jambon, lard
roti)
Chips, condiments
7,90 €/ pers
(Fromage portion, pain, tarte aux
pommes )+ 5 €

200gr de crudites
Saumon de Bellevue
3 charcuteries
Viandes froides (jambon blanc, roti de
porc froid, lard roti)

Terrine de campagne
Marquise de jambon de Bayonne
Plateau de fromage (Brie, chévre,

emmental)
Pain, condiments

15,50 € / pers

A hayen Fromages

Plateau de Fromage

6,90 €/ pers
Sélectionnez 5 varietés de Fromages

Plateau Fromages & Charcuterie
10,95 €/ pers
Composé de différentes variétés de Charcuterie
& sélectionnez 5 variétés de Fromages.

Plateau Raclette
10,95 €/ pers
Sélectionnez vos fromages parmi notre gamme
de Raclette qui accompagnera nos variétés
de Charcuteries.
(en saison)

Merci de passer vos
commandes 8 jours avant,
si possible.

Pour tout livraison traiteur ou vos
courses un supplément de 5€
vous sera facturé.

Merci de votre compréehension

TVotre TTarché

Boucherie - Charcutenie - Eraiteun

G?u% & Sandine

Horaires d'ouvertures

Du mardi au Samedi
De 8h30 a 12h30
et de 15h00 a 19h00

Dimanche
De 9h00 a 12h30

Fermeture hebdomadaire le Lundi

%02.97.45.85.15
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Pour wothe aponityy 2 7o poidsons cudings N
Réductions chaudes < 1 1€ Brochette de Saint Jacques 7,70 € +]1 +
Pain surprise décoré 29 € Lotte a 'Armoricaine 7,70 €
10 personnes (charcuterie) +

chare Pavé de saumon frais, 6,10 €
Pain surprise décoré 32 € Sauce a l'oseille 500 €
10 personnes (panaché) Dos de colin sauce ciboulette ’
Toast varies 1,50 € Cabillaud sauce Ciboulette >80 € 7?05 W W
Mini brioche 1,60 € Filet de Saint Pierre avec peau 8,60 € -
Navettes 1,60 € Sauce champagne
Filet de doré 5,90 € Colombo de porc + riz 6,30 €
_ , _ Couscous ( Légumes frais ) 7,80 €
77% eninées W Tous nos poissons sont accompagnés de riz. Choucroute garnie 7.20 €
N P Croustillant de legumes +1,50 € Choucroute de la mer 8,90 €
Saumon fumé maison 65 €/ kg ' ' Paélla 790 €
Coquille de surimi 3,90 € pc R : . 3
: ; . o e ougail saucisses 6€
Coquille de saumon 460€pc 7 )ad wiandes eb wolailles cuisings + Riz'ou sernoule
Salade variées au choix _
(300gr par pers) A0 %1 part Magret de canard 7,40 € Poulet Basquaise 6,20 €
parp Sauce poivre vert ou a l'orange + Riz ou pommes de terre au beurre
Médaillon de saumon en Bellevue 5,70 €/ part  pintade forestiére 6,20 € ;

. -~ - T Sauté de porc 6€
Foie gras de canard “Maison 140 €/ kg ROti de veau, petits légumes 7,10 € + Riz ou pommes de terre au beurre
Darne de saumon 7,40 € / pc R(‘:.'ti de porc, sauce fore‘st’iére' 5,70 € . €50 €

et son éventail de crevettes (5 par personne) Mignon de pore, saiced lancienne 6,30 € +Rizbu po%umges de terresauts |
Assiette du terroir 6,80 € / pc Eminceé de veau a l'estragon 7,10 € § e

(mousse de canard, magret fumé, jambon spec) Filet de boeuf feuillete 10,30€ ﬁﬁ?g%ﬁﬁﬁf r(r);}cm dauphinois 7.20€

' ' Sauce Périgourdine (6 pers. minimum) '8 P
P Cochon de lait roti (min 30 pers) 10,90 €

2705 eninéed chaudes WM WWM + Gratin dauphinois, ratatouille
BOUChéES é la I"eirle 3'40 € - = Jarret braisé 670 €
Feuilleté de Saint Jacques 4,80 € Poelee forestiere 230€ + Gratin dauphinois, ratatouille
Feuilleté de saumon 4,60 € Gratin dauphinois 3,00 €
Coquille Saint Jacques 4,70 € Pommes de terre sautées 2,60 € Pour les accompagnements, possibilité

Cassolette de Saint Jacques, 6,60 € Flan de courgettes 2,30 € de remplacer le riz par des pites
® Petits 1égumes (grande) Tomate provencales 1,50 €
@ Fagot de haricots verts 1,70 € )
00 g /
>0y O'. éé i
P @ - 2



